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Carne porc refrigerata (pulpa spate cu os si pulpa fata spata cu
os) - Pnt VASLUI

[.D.: 77534455

Data
publicarii

Termenul
limita
pentru
depunere:

Descriere:

20.01.23 Coduri CPV 15800000-6

26.01.23 Pretul estimativ: 25.382,40 RON - 25.382,40 RON

ACHIZITIE DIRECTA DE 1.983,00 kg CARNE DE PORC REFRIGERATA (pulpa spate cu os si pulpa
fata spatad cu os) cu specificatiile urmatoare : - bine fasonata, putand prezenta la suprafata
un strat discontinuu de grasime de cel mult 0,5 cm, fara sa aiba bucati de carne desprinse
partial de pe suprafata pulpei; * fara rasol, fara slanina; « fara extremitatile membrelor de la
articulatiile carpometacarpiene si tarsometatarsiene si fara portiuni anatomice depreciate
sau lipsa; * procentul de pulpa de spate de 75% din cantitatea livrata; « starea termica la
livrare: carne de porcine refrigerata; ¢ suprafata carnii trebuie sa fie curata, fara cheaguri,
nemurdarita de impuritati, curatata de contuzi sau parti hemoragice; * plaga de sangerare
trebuie sa fie curatata fara cheaguri de sange sau portiuni infiltrate cu sange; * carnea va
proveni de la porci sanatosi sacrificati in agatoare acceptate din punct de vedere sanitar-
veterinar , racita in conditii in care sa se asigure in profunzime (la os) temperatura de 0-4°C;
e aspect: la suprafata peliculd uscata; in sectiune, usor umeda; lichidul sinovial limpede;
tesutul conjunctiv alb sidefiu si elastic; la atingerea cu degetul senzatie de rece, fara a se
lipi; * la suprafata: pelicula de culoare rozpana la rosu; la sectiune culoare caracteristica; ¢
consistenta: ferma si elastica, atat la suprafata cat si la sectiune; urmele ce se formeaza la
apasare cu degetul revin repede; sucul din carne se obtine greu si este limpede; * miros
placut, caracteristic; * maduva oaselor umple in intregime canalul medular al oaselor;
culoarea variabila cu varsta animalului, de la roz - galbui la galben - cenusiu; elastica pe
sectiune, cu aspect lipicios; * bulionul de carne (lichidul de fierbere): limpede, aromat, la
suprafata apar stelute sau insule de grasime cu miros si gust placut;  carnea se porcine
se marcheaza in locurile si cu specificatiile prevazute de dispoztiile legale sanitar-veterinare,
precum si cu data sacrificarii ( ziua, luna, anul); « Termenul de valabilitate este de minim 7
Zile de la data livrarii. Livrarea se va face in baza unui contract de furnizare incheiat dupa
atribuirea achiztiei in SEAP, pentru 30 de Zle, la sediul Penitenciarului Vaslui din str. Avicola
nr. 2, loc. Muntenii de Jos, jud. Vaslui.



