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Conserva Fasole verde - 2500 kg : Conserve preparate din fasole pastai fina sau obisnuita,
in solutie de sare, ambalate in recipiente inchise ermetic si sterilizate. Dimensiunile
pastailor inainte de sterilizare : Tipul Latime pastai Lungime pastadi Fina Min 6...8 mm Min
6...8 mm Obisnuita Min 8 mm Min 8 mm Proprietati organoleptice : Aspect : pastai intregqi
respectiv taiate, de marime aproape uniforma, nevatamate, fara ate sau coz. Se admit :
pastai vatamate : max 3%, pastai cu capete si coz netaiate : max5 %, pastai cu ate : max 2
% la fasolea fina si max 3 % la fasolea obisnuita, pastai cu bobul format, dar carnoase : max
5 %. Culoarea pastailor : verde sau galbena, caracteristica fasolei fierte si uniforma in
unitatea de ambalaj. Aspectul lichidului : opalescent, se admie usor tulbure sau tulbure, se
admite un sediment slab. Boabe libere intregi sau tdiate (raportate la fasolea tdiata) % max
: 5. Corpuri straine specifice (frunzulite, petale, etc.) : lipsa. Coz si ate libere : max 6 bucati
raportate la recipientul 1/1. Consistenta : pastai bine fierte, dar nedestramate. Miros si gust
: placut, caracteristic de fasole fiarta, fara miros sau gust strain. Proprietati fizice si chimice
: Caracteristici Continutul de pastai, raportate la masa nominala, % min 60 Clorura de
sodiu, % 0,5....1,2 Staniu, mg/kg, max 100 Plumb, mg/kg, max 0,5 Zinc, mg/kg, max 20
Cupru, mg/kg, max 3 Arsen, mg/kg, max 0,1 Conservele de fasole pastai se ambaleaza in
cutii de tabla cositorita, borcane de sticla sau ambaleje avizate conform dispoztiilor
sanitare legale sli care asigura o inchidere ermetica. Conserva Zarzavat
ciorba - 2500 kg : Conservele de zarzavat pentru ciorba, ambalate in recipiente inchise
ermetic si sterilizate termic. Proprietati organoleptice : Aspect : legume divizate apropiate ca
marime, culoare si grad de coacere. Culoarea : legumelor : caracteristica legumelor fierte;
lichidului : caracteristica legumelor fierte. Consistenta : legume sau bucati de legume bine
fierte. Gust si miros : specific legumelor fierte, fara gust sau miros strain. Corpuri straine :
lipsa. Proprietati fizice si chimice : Caracteristici Conditii de admisibilitate Continutul total de
legume , raportat la masa nominala, % min 60 Clorura de sodiu, % 0,5....1,5 Impuritati
minerale Lipsa Cupru, mg/kg, max 5 Staniu, mg/kg, max 100 Plumb, mg/kg, max 0,5 Arsen,
mg/kg, max 0,1 Zinc, mg/kg, max 15 Cadmiu, mg/kg, max 0,1 Zarzavatul pentru ciorba se
ambaleaza in cutii de tabla cositorita, borcane de sticla sau ambaleje avizate conform
dispoztiilor sanitare legale sli care asigura o inchidere ermetica.




