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Pulpe superioare de pui dezoaste fara piele si Muchi file vidat

I.D.: 73971796
Data 10.10.22 Coduri CPV 15112130-6
publicarii
Pretul 25.000,00 RON - 40.000,00 RON

estimativ: 150.000,00 RON - 240.000,00 RON

Descriere: 2. Muschi file - cotlet de porc nefeliat, vidat, Caracteristici organolepticeAspect interior:
masa compacta de cotlet de porc fara os- minim 96%, de culoare rozrosiatica uniforma,
fara zone de culoare modificata (verzuie, cenusie)Aspect exterior: bucati dreptunghiulare
ingrijit fasonate, suprafata curata, nelipicioasa, fara mucegai, fara impuritati; Culoare brun-
roscat, specifica produselor supuse tratamentului de fierbere si afumare, fara pete
negre,Continut sodiu: 1,5- 2g/ 100g produsGust si miros: gust si miros placut, cu aroma
specifica, fara gust si miros strainAmbalare: vor fi vidate, astfel incat sa pastreze calitatile
produsului, fara corpuri straine, Masa neta/ bucata intreaga, : 1- 2 kg, pachet vidatLivrare
saptamanala in functie de necesar . cantitate minima: 500kg cantitate maxima: 800kg. 1.
Pulpe superioare de pui dezosate fara piele, Carnea va proveni de la pasari sanatoase
sacrificate in abatoare si acceptate din punct de vedere sanitar- veterinar.Proprietati
organoleptice :Produs congelat, fara piele, fara hematoame, fara parti
necomestibileTemperatura in profunzime nu trebuie sa fie mai ridicata de 12gradeC, fara
aglomerari de gheataSuprafata neteda, nelipicioasa, fara impuritati mecanice.Lichidul
rezultat dupa decongelare- transparent alb galbui.Consistenta ferma , elastica( nu se
admite consistenta inmuiata )Miros - fara miros strain( alterat , mucegait sau ranced)Valori
nutritionale: -proteine 20%,lipide 10%,Kcalorii 177%Transportul carnii de pasare se face in
vehicule inchise, izoterme, prevazute cu instalatie frigorifica, etichetate, ambalate in pungi
inchise de 1kg-1.5kg.Produsul trebuie identificat printr-o etichetare care sa ateste DLUO
(datele limita de utilizare optima), temperatura de stocare, numele produsului, ingredientele
in limba romana, starea termica a carnii, tara de provenienta, lotul produsului, termenul de
valabilitate, conditii de pastrare, valorile nutritionale, gramajul, numele si datele de
identificare a producatorului, data fabricatiei (ziua , luna, anul ; semnul organului de control
tehnic al calitatii.Furnizorul va asigura livrarea produsului cu respectarea legislatiei
aplicabile acestuia asa cum este ea prezentata de catre Autoritatea Nationala pentru
Protectia Consumatorului.Greutatea intre 150 - 160 grame/buc. Livrarile se vor face o data
pe saptamana, in functie de necesar pe baza comenzlor ferme si vor fi insotite de
autorizatie de transport pentru produse alimentare.Livrare saptamanala in functie de
necesar .cantitate minima: 5000 kg cantitate maxima: 8000 kg.



