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Acord cadru de furnizare produse alimentare: paine / cascaval /
muschi file / ceafa de porc / cotlet haiducesc / apa minerala
naturala - natural carbogazoasa / ceai / zahar / lamai / lapte

I.D.: 56633624

Data 05.05.21 Coduri CPV 15800000-6
publicarii
Pretul 52.560,00 RON - 65.700,00 RON
estimativ: 86.870,00 RON - 108.587,50 RON

108.286,50 RON - 137.179,50 RON

35.420,00 RON - 44.275,00 RON

29.200,00 RON - 36.500,00 RON

8.352,00 RON - 10.542,00 RON

10.050,00 RON -12.787,50 RON

11.680,00 RON - 14.600,00 RON
Descriere: 2. Cascaval, Aspect: coaja sau suprafata neteda, curata, fara cute sau goluri, fara pete sau

crapaturi, de culoare alb pana la galben cenusiu, pentru cascavalurile din lapte de oaie,
alb-galbui pana la galben, pentru cascavalurile din lapte de vaca, alb-galbui pana la cenusiu
deschis, pentru cascavalurile din lapte de amestec. Rotile sau bucatile pot fi acoperite cu o
peliculd protectoare uniform, avizatd conform dispoztiilor sanitare in vigoare. in sectiune :
pasta curata, compacta, omogena, fara urme de mucegai, cu rare si mici ochiuri de
fermentare. Se admit rare goluri alungite de formare si presare, incluziuni de grasime si
grunz de tirozina. Consistenta : pasta fina, onctuoasa, usor elastica; la rupere se desface in
fasii. Culoare: de la alb-galbui deschis, uniforma in toata masa. Se admite intensificarea
culorii galben catre marginile rotilor sau bucatilor, in special pentru cascavalurile afumate.
Cele condimentate prezinta pigmentatie specifica produsului de condimentare folosit. Miros:
placut, caracteristic branzeturilor cu pasta oparita, provenite din lapte de oaie, lapte de
vaca sau lapte in amestec, fara miros strain. Branzeturile cu pasta oparita prezinta miros
specific de fum. Gust: placut cu aroma specifica branzeturile cu pasta oparita provenite din
lapte de oaie, lapte de vaca sau lapte in amestec, potrivit de sarat, fara gust strain.
Branzeturile cu pasta oparita afumata prezinta usor gust de fum. Se admite gust usor
picant. Proprietati fizico-chimice : Grasime raportata la substanta uscata % min. 40%
Substanta uscata % min. 52% Substante proteice % min. 20% Clorura de sodiu %max. 3 %
Sortimentele vor fi ambalate in vid sau parafinate de maxim 1 kg. Cantitatea minima acord
cadru - 2.920,00 KG Cantitatea maxima acord cadru - 3.650,00 KG. 3. muschi file / ceafa de
porc / cotlet haiducesc, A. MUSCHI FILE: Aspect exterior si culoare: Suprafata curata,
nelipicioasa, de culoare specifica produsului fiert si afumat, fara mucegai, impuritati,
aglomerari de sare. Aspect pe sectiune: Muschi de culoare roz. Forma: Bucati
dreptunghiulare, ingrijit fasonate, fara franjuri. Miros si gust: Placut, specific produsului, fara
gust si miros strain Consistenta: Elastica Proprietati fizico-chimice: Clorura de sodiu,%, max.
3,5%. Substante proteice totale,% min. 15 Azot usor hidrolizabil, mg NH3/100 g max. 45
Reactia hidrogen sulfurat: negativa Reactia Kreis: negativa Se aprovizioneaza in ambalaje
vidate de maxim 3 - 5 kg. B. CEAFA DE PORC: Aspect exterior si culoare: Bucati de culoare
brun-roscata, fara portiuni neafumate. Se admit dungi de culoare galben-bruna, datorita
straturilor de grasime intermusculara. Aspect pe sectiune: Masa de came de culoare roz
roscata, intrepatrunsa de grasime alb-galbuie. Forma: Bucati fasonate in forma neregulata.
Miros si gust: Placut, caracteristic produsului fiert si afumat, fara gust si miros strain.
Consistenta: Elastica Proprietati fizico-chimice: Clorura de sodiu,%, max. 3,5%. Azot usor
hidrolizabil, mg NH3/100 g max. 45 Reactia hidrogen sulfurat: negativa Reactia Kreis:
negativa Se aprovizoneaza in ambalaje vidate de maxim 3 - 5 kg. C. COTLET HAIDUCESC:
Aspect exterior : bucati ingrijit fasonate, cu suprafata rosie-brun deschis, acoperita cu
condimente macinate raspandite neuniform. Aspect pe sectiune : muschi, de culoare roz
rosiatica, cu straturi subtiri de grasime intermusculara si osul coastei. Forma : Specific
garfului de porc (delimitat anterior de ultima vertebra cervicala iar posterior de ultima



lombara), fara sira (corpul vertebrelor si apofizele spinoase) cu coastele sectionate la
maxim 2 cm dupa marginea inferioara a muschiului dorsal cu mentinerea musculaturii
abdominale in acest spatiu. Miros si gust : placut, picant, caracteristic condimentelor
folosite, fara gust si miros strain. Consistenta : elastica. Clorura de sodiu,%, max. 3,5,
Substante proteice totale,% min. 15, Azot usor hidrolizabil, mg NH3/100 g, max. 45 Reactia
hidrogen sulfurat negativa Reactia Kreis negativa Se aprovizioneaza in ambalaje vidate de
maxim 3 - 5 kg. Departajarea ofertantilor se va face pe baza criteriului “pretul cel mai
scazut", comparand valorile obtinute prin aplicarea formulei: V=P/U muschi file x cantitatea
maxima acord cadru muschi file + P/U ceafa de porc x cantitatea maxima acord cadru ceafa
de porc + P/U cotlet haiducesc x cantitatea maxima acord cadru cotlet haiducesc Unde: V=
suma valoarii produselor fara TVA / lot P/U = pret unitar fara TVA / unitate de masura
Cantitatea minima acord cadru: muschi file = 1.686,30 kg; ceafa de porc = 1.686,30 kg;
cotlet haiducesc = 1.737,40 kg Cantitatea maxima acord cadru: muschi file = 2.146,20 kg;
ceafa de porc = 2.146,20 kg; cotlet haiducesc = 2.095,10 kg. 4. Apa minerala naturala -
natural carbogazoasa, Apa minerala naturala, natural carbogazoasa provenita din surse
autorizate (se vor aproviziona apele recunoscute de Agentia nationala pentru Resurse
Minerale sau de autoritatea competenta dintr-un stat membru al UE). Pentru apa minerala
naturala, natural carbogazoasa, continutul de dioxid de carbon (C02), min. 2500 mg/1 Se
aprovizioneaza apa minerald naturald, natural carbogazoasa imbuteliata in recipienti din
plastic de pana la 2 litri. Cantitatea minima acord cadru -144.382,00 L Cantitatea maxima
acord cadru -182.906,00 L. 8. lapte, Lapte de consum, de vaca, grasime 3,5%, sortimentul
“lapte ultrapasteurizat" (UHT). Se aprovizioneaza lapte ambalat in cutii de carton de 1 litru,
cu capac. Cantitatea minima acord cadru - 10.120,00 | Cantitatea maxima acord cadru -
12.650,00 I. 1. Paine alba cu sare, Paine alba (bucati de 500 g/buc.), poroztate minima
75%, franzela feliata, ambalata in pungi din material plastic fara valoare. Cantitatea minima
acord cadru - 7.300,00 KG Cantitatea maxima acord cadru - 9.125,00 KG. 6. zahar, Zahar
cristal - umiditate, max. 0,06%,zaharoza raportata la substanta uscata, min. 99,80%. Se
aprovizioneaza zahar, in plicuri a 4-10 grame (pentru ceai, cafea). Cantitatea minima acord
cadru - 696,00 KG Cantitatea maxima acord cadru - 878,50 KG. 5. ceai, Ceai natural (negru,
verde, diverse sortimente de fructe, etc.) - apa, max. 8,5 %. - ceaiul in plicuria 1-5 g, in
ambalaje de maxim 1 kg. Se aprovizioneaza in ambalaje de maxim 1 kg. Cantitatea minima
acord cadru -335,00 KG Cantitatea maxima acord cadru -426,25 KG. 7. lamai, Lamaile (parte
din categoria fructelor citrice) provin din soiurile urmatoare: - Lamai din soiuri provenite din
specia Citrus Lemon; - Chitre acide (lime) din soiuri provenite din specia Citrus Latifoia (Yu
TAN) Tan, care sunt fructe citrice acide mari cunoscute si sub alte denumiri ca: Bearss,
Persian, Tahiti si hibrizii acesteia. Cerinte minimale: La toate categoriile, tinand seama de
prevederile specifice pentru fiecare categorie si de tolerantele admise, fructele citrice
trebuie sa fie: - intregi; fara lovituri si/sau taieturi extinse suberificate; - sanatoase, este
exclus produsul afectat de putrezire sau depreciere astfel incat sa il faca impropriu
consumului; - curate, lipsite practic de orice materii straine vizibile; - practic fara daunatori si
fara deprecieri cauzate de daunatori; - fara semne de deshidratare interna; - fara deprecieri
cauzate de temperaturi scazute sau de ger; - fara umiditate exterioara anormala; - fara
orice miros si/sau gust strain. Fructele citrice din aceasta categorie trebuie sa fie de buna
calitate. Ele trebuie sa aiba caracteristicile soiului si/sau tipului comercial. Urmatoarele
defecte usoare sunt admise cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul general al
produsului: calitatea, mentinerea calitatii si prezentarea in ambalaj: - un usor defect de
forma; - un usor defect de coloratie; - usoare defecte ale cojii care s-au produs pe durata
formarii fructelor cum sunt: incrustatii argintii, reticule; - usoare defecte cicatrizate datorate
unor cauze mecanice precum: grindina, frecari sau vatamari de manipulare, etc. - Se
aprovizioneaza in ambalaje de maxim 1 kg. Cantitatea minima acord cadru - 1.460,00 KG
Cantitatea maxima acord cadru - 1.825,00 KG.



